
CocinaFusión 1



CocinaFusión CocinaFusión2 3



CocinaFusión CocinaFusión4 5

Hornos Empotrables

90cm

60cm

Horno Eléctrico Empotrable
Cocción Vapor Profesional 
con Air Fry WIFI

Horno Eléctrico Empotrable
Cocción Vapor Profesional con Air Fry WIFI

Horno Eléctrico Empotrable
Vapor natural

Horno Eléctrico Empotrable
Pirolítico con Air Fry

Horno Eléctrico Empotrable
Pirolítico con Air Fry

· Diseño Italiano ·

COCCIÓN
L Í N E A

DISEÑO E INNOVACIÓN
EN TU HOGAR

NUEVOS PRODUCTOS,
+ EXPERIENCIAS
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El uso del Vapor Profesional es una alternativa más sana, ya que 
el vapor ayuda a conservar las vitaminas y minerales que se pier-
den con otros métodos de cocción, como freír o asar. Además, 
el vapor distribuye el calor de manera uniforme, cocinando los 
alimentos de forma suave y evitando que se resequen. De este 
modo, las comidas resultan jugosas y tiernas, manteniendo un 
equilibrio perfecto entre sabor y salud.

La cocina sin aceite es cada vez más popular en un mundo donde 
las personas están más conscientes de los efectos negativos de 
las grasas saturadas y trans en la salud. La posibilidad de cocinar 
sin añadir grasas extras es un gran beneficio para quienes buscan 
reducir el consumo de calorías sin renunciar al placer de disfrutar 
de una comida deliciosa.

El horno con vapor profesional también es versátil: permite coci-
nar carnes, pescados, vegetales, y hasta panes y postres, todo sin 
comprometer el sabor ni la calidad. Es ideal para personas con 
dietas específicas o que simplemente quieren comer de manera 
más saludable. Además, reduce la necesidad de añadir salsas o 
condimentos para darle sabor a los alimentos, ya que el vapor 
resalta los sabores naturales.
El horno empotrable con Cocción Vapor Profesional y Air Fry 
Vondom es ideal para elevar tu experiencia en la cocina.
En sus versiones de 60 cm ó 90 cm de ancho y con una ultra 
capacidad de 81 ó 133 litros respectivamente, este horno te ga-
rantiza una combinación de innovación, calidad y diseño.

LOS HORNOS CON TECNOLOGÍA DE VAPOR PROFESIONAL ESTÁN REVOLUCIONANDO LA FORMA DE COCINAR, ALI-

NEÁNDOSE CON UNA DE LAS TENDENCIAS MÁS IMPORTANTES EN LA ACTUALIDAD: PREPARAR COMIDAS MÁS SALU-

DABLES Y NUTRITIVAS SIN LA NECESIDAD DE USAR ACEITE. ESTA CARACTERÍSTICA PERMITE COCINAR LOS ALIMENTOS 

UTILIZANDO SÓLO VAPOR, LO QUE MANTIENE SUS NUTRIENTES, SABOR Y TEXTURA NATURAL, SIN LAS CALORÍAS Y 

GRASAS AÑADIDAS QUE SUELEN PROVENIR DE LOS ACEITES O GRASAS DE COCCIÓN. TU COCINA EN UN ESPACIO 

DONDE LA EFICIENCIA Y EL PLACER SE UNEN.

LA FUNCIÓN AIR FRY EN LOS HORNOS MODERNOS ES LA NUEVA FORMA  DE COCINAR YA QUE OFRECE UNA ALTERNA-

TIVA MÁS SALUDABLE Y CONVENIENTE PARA QUIENES BUSCAN COMER SALUDABLEMENTE. ESTA TECNOLOGÍA UTILIZA 

UN FLUJO DE AIRE CALIENTE A GRAN VELOCIDAD, LO QUE PERMITE COCINAR LOS ALIMENTOS DE MANERA UNIFORME, 

LOGRANDO TEXTURAS CRUJIENTES POR FUERA Y TIERNAS POR DENTRO, SIMILAR A LO QUE SE LOGRA AL FREÍR CON 

ACEITE, PERO SIN LA NECESIDAD DE SUMERGIR LOS ALIMENTOS EN GRASA.

Una nueva era en la Cocina Saludable.

La revolución del vapor

Sano, Rápido y Delicioso 

El Poder del Air Fry en tu horno

La gran ventaja de la función Air Fry es que elimina o reduce drás-
ticamente el uso de aceites, haciendo que las comidas sean más 
bajas en calorías y grasas saturadas. Esto la convierte en una 
opción ideal para quienes buscan mejorar su dieta sin sacrificar 
el placer de disfrutar de alimentos crujientes y sabrosos, como 
papas fritas, pollo empanado o vegetales. Además, este método 
de cocción ayuda a conservar los nutrientes naturales de los ali-
mentos, evitando que se pierdan por la exposición a altas tempe-
raturas o aceites pesados.

El Air Fry no sólo es más saludable, sino también más práctico, ya 
que permite cocinar una amplia variedad de alimentos en menor 
tiempo que otros métodos, sin necesidad de precalentar grandes 
cantidades de aceite o lidiar con el exceso de grasa después de la 
cocción. En definitiva, esta tecnología está marcando una tenden-
cia en la cocina moderna, donde la búsqueda de comidas rápidas, 
sabrosas y saludables es cada vez más prioritaria, tanto para el 
hogar como para quienes llevan un estilo de vida más consciente 
respecto a su alimentación.
Vondom es una marca que entiende la importancia del diseño en 
la vida cotidiana. Con una estética moderna y funciones avanza-
das, nuestros productos se integran a tu estilo y simplifican tus 

tareas diarias.
Innovación y practicidad se unen para ofrecerte soluciones que 
marcan la diferencia en tu hogar.
Por eso, el nuevo horno eléctrico empotrable Pirolítico con Air 
Fry Vondom es ideal para darle un toque único a tu cocina.
Con 81 ó 133 litros de capacidad y 15 funciones de cocción, es 
ideal para cualquier amante de la cocina.
La función Auto Clean Pirolítico simplifica la limpieza, mientras 
que el Control LED Full Touch facilita el manejo.
Los Rieles Telescópicos y el Cierre Suave de la puerta añaden co-
modidad y seguridad, con el Bloqueo de Teclas para niños.
Este horno combina diseño moderno y tecnología avanzada para 
resultados perfectos.
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EMPOTRABLES

Más productos, más diseño

HORNO MICROONDAS EMPOTRABLE

60 cm

10 funciones de cocción

60 cm

Espresso, latte & capucchino 

60 cm

Sistema Push to Open Door 

60 cm - 17 Botellas 

Simple temperatura

CAFETERA ELÉCTRICA EMPOTRABLE

CAJÓN CALENTADOR DE PLATOS EMPOTRABLE

CAVA DE VINOS EMPOTRABLE

Control LED full touch

Capacidad 38 Litros

Tanque de agua 1,8 Litros

Café molido

Rieles telecópicos

Alfombra antideslizante

Push door open system

Motor compresor

Versatilidad de diseño
en la cocina

Diseño 1

Diseño 2 Diseño 3

Lo nuevo de Lo nuevo de VondomVondom es la es la CocinaFusión CocinaFusión que se destaca por su flexibilidad y adaptabilidad de diseño, permitiendo inte- que se destaca por su flexibilidad y adaptabilidad de diseño, permitiendo inte-
grarse a cualquier estilo de cocina, moderna o clásica. Con líneas elegantes y opciones de instalación personalizables, grarse a cualquier estilo de cocina, moderna o clásica. Con líneas elegantes y opciones de instalación personalizables, 
se adaptan tanto a espacios amplios como reducidos, brindando soluciones a medida para cada hogar. Además de su se adaptan tanto a espacios amplios como reducidos, brindando soluciones a medida para cada hogar. Además de su 

estética versátil, ofrecen tecnología avanzada, garantizando eficienciestética versátil, ofrecen tecnología avanzada, garantizando eficiencia a y funcionalidad sin comprometer el diseño. Estos 
productos no sólo cumplen con las necesidades de cocción, sino que también elevan la experiencia visual y funcional en 

la cocina, creando soluciones que transforman tus ambientes en una expresión genuina de tu estilo de vida.
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ANAFES

A gas

Los anafes empotrables son una excelente opción para cocinar de manera eficiente y elegante. Diseñados para 
integrarse perfectamente en cualquier cocina, estos anafes ofrecen una cocción rápida y uniforme. Con tecnologías 
avanzadas, como inducción, vitrocerámica y el tradicional a gas, los anafes empotrables garantizan un control 
preciso de la temperatura. Su diseño minimalista y moderno se adapta a cualquier estilo, haciendo que la cocina sea 
un espacio funcional y estético. Ideal para chefs exigentes, amantes de la comodidad y funcionalidad.

Encendido electrónico

Disponible en 60, 76 & 90cm

Vitrocerámica

A inducción

Vidrio Schott Ceran

9 niveles de potencia

Display touch

Apagado de seguridad

Bloqueo para niños

Alerta de calor residual

Vidrio Schott Ceran

9 niveles de potencia

4 & 5 Boosters

Display touch

Timer inteligente

Apagado de seguridad

Bloqueo para niños

Alerta de calor residual

Disponible en 30, 60 & 77cm

Disponible en 60 & 90cm
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Las campanas Vondom están diseñadas para instalarse en cualquier pared. Son potentes y silenciosas capturando 
eficazmente los residuos de cocina. Son la solución ideal para eliminar olores y humo en las cocinas. Con sus filtros 
lavables de acero inoxidable y tecnología de filtración avanzada, reducen la contaminación del aire y mejoran la cali-
dad del ambiente. Fáciles de limpiar y mantener, las campanas de pared son parte casi imprescindible de toda cocina.

CAMPANAS

Filtros de Acero inoxidable (versión 76 & 90 cm) 

Flujo de aire 760m3/hr

10 Velocidades

Display Touch

Disponible en 60, 76 & 90 cmAcero Inoxidable Negro

Filtros de Acero inoxidable (versión 76 & 90 cm)

Flujo de aire 760m3/hr

10 Velocidades

Display Touch

Acero Inoxidable Disponible en 60, 76 & 90 cm

Filtros de Aluminio 

Flujo de aire 760m3/hr

3 Velocidades

Display Touch

Acero Inoxidable con frente negro Disponible en 60 & 90cm

• Filtro Acero Inoxidable • • Filtro Acero Inoxidable •
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ModoChef
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PANELABLES
Integración Perfecta en tu cocina con los panelables Vondom. Con estos productos podés personalizar el diseño de 
tu cocina, adaptándolos a tu estilo. Son una elección práctica y elegante que aporta mayor espacio y estética uniforme 
en tu cocina.

Heladeras & Freezers

Freezer

Heladera

Combi

Inverter

No Frost

5 Estantes 

300 Litros 

230 Litros

250 Litros

WIFI

Multi AirFlow

3 Cajones

Inverter

No Frost

WIFI

Multi AirFlow

Inverter

No Frost

5 Cajones

WIFI

Multi AirFlow

2 Estantes



CocinaFusión CocinaFusión18 19

LAVAVAJILLAS PANELABLE
14 CUBIERTOS, 7 PROGRAMAS

PANELABLES

Cava de vino

TU BODEGA PROPIA 

PANELABLES

Capacidad Máxima 71 Botellas

Triple Temperatura

Empotrable/Panelable
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REFRIGERACIÓN

HELADERAS

ModoFrío

ModoFrozen

BodegaPropia

ModoFresco

FREEZERS

FRIGOBARES

CAVAS DE VINO
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605 Litros 

Disponible en Acero inoxidable y Acero inoxidable negro

Inverter

No Frost 

Dispensador de agua y hielo

Disponible en Acero inoxidable y Acero inoxidable negro

Zona convertible

Inverter

No Frost 

631 Litros

Side by Side

REFRIGERACIÓN

HELADERAS

Inverter 

No Frost

Zona Convertible 

503 Litros

Combos

French Door

COMBO PLATINUM 627 Litros

No Frost

Manijas Easy Open

Display touch

Bajo Mesada

Puertas reversibles

MINI COMBO 212 Litros

REFRIGERACIÓN

Zona inteligente

4 funciones

Bloqueo de pantalla
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HELADERA 127 Litros

Congelador

Puerta reversible

Iluminación interna

CERVECERA 86 Litros

Apta para todo tipo de bebidas

Puerta negra espejada

Congelador

Puerta reversible

Puerta de acero inoxidable

HELADERA 124 Litros

REFRIGERACIÓN

Bajo Mesada

Display Touch

-6°C a 18° C

ModoFresco
FRIGOBARES

48 Litros

Eficiencia Enérgetica A+

Motor compresor

5 niveles de enfriamiento

Puerta reversible

FRIGOBARES
REFRIGERACIÓN

Congelador

Gas refrigerante R600A 

72 Litros

Eficiencia Enérgetica A+

Motor compresor

5 niveles de enfriamiento

Puerta reversible

Congelador

Gas refrigerante R600A 

*Cerradura disponible para el 
modelo acero inoxidable

*Cerradura disponible para el 
modelo acero inoxidable
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ModoFrozen

FREEZERS

85 Litros

Display Digital

Puerta reversible

4 cajones

85 Litros

179 litros

No Frost

3 cajones 

Puerta reversible

164 litros

Display Digital

Puerta reversible

3 cajones y 2 estantes

• No Frost •

REFRIGERACIÓN

Puerta reversible

4 cajones

Display digital

2 estantes
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FUSIÓN VONDOM
CREAMOS PRODUCTOS CON 
DISEÑO,  MODERNOS Y EFICIENTES, 
TRANSFORMANDO TUS AMBIENTES 
EN UNA EXPRESIÓN GENUINA DE TU 
ESTILO DE VIDA. 

CLÁSICO, INNOVADOR 
Y REBELDE
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Las enzimas comienzan a descomponer las estructuras de los tejidos y se forman las proteínas, un cambio natural que da como 

resultado una carne excepcionalmente tierna. Al mismo tiempo, la carne pierde humedad y las capas exteriores se secan, for-

mando una capa protectora e intensificando el sabor. La configuración perfecta para madurar carne es una temperatura de 2°C 

y un 85% de humedad.

LA HELADERA PARA MADURAR CARNE VONDOM ES IDEAL PARA UNA MADURACIÓN PERFECTA Y TU CARNE SERÁ 

MÁS TIERNA, MÁS SABROSA Y CON UN AROMA ÚNICO. LA CARNE DEBE REPOSAR CONTINUAMENTE BAJO CON-

DICIONES DE HUMEDAD Y TEMPERATURA COMPLETAMENTE CONTROLADAS. 

Sabores más intensos

REFRIGERACIÓN

Motor Compresor

Control touch de la temperatura 2° a 14°C 

Control de humedad 50 - 85%

Disponible en 125 & 415 Litros

Gas refrigerante R600A

Luz UV

Interior acero inoxidable

MADURADORAS
DE CARNE
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TU BODEGA PROPIA
Las cavas de vino Vondom son el complemento perfecto para cualquier amante del vino. Con una amplia variedad 
de capacidades (8, 12, 18, 28. 34 & 50 botellas), podrás elegir la que mejor se adapte a tu espacio y colección.
Su diseño elegante y sofisticado hará que tu cava sea el centro de atención en cualquier ambiente.

Clásicos de Vondom



CocinaFusión CocinaFusión34 35

CAVAS DE VINO

8 Botellas

Estantes de madera

Sistema Termoeléctrico

Control touch de temperatura 8° a 18°C

18 Botellas

Estantes de madera

Sistema Termoeléctrico

Control touch de temperatura 10° a 18°C

12 Botellas

Estantes de madera

Sistema Termoeléctrico

Control touch de temperatura 12° a 18°C

28 Botellas

Estantes de madera

Sistema Termoeléctrico

Control touch de temperatura 12° a 18°C

34 Botellas

Display touch

Estantes de acero

Motor compresor

Control touch de temperatura 5° a 18°C

50 Botellas

Display touch

Estantes de acero

Motor compresor

Control touch de temperatura 5° a 18°C
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www.vondom.com.ar

CO CINA.FUSIÓN
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